SCHEDA TECNICA / CIL001

CILIEGINA

13g (peso netto sgocciolato)

Prodotto
Cod.prodotto
Formato
Confezione da
Ingredienti
T.M.C.

Lotto

Imballo primario

Imballo secondario
Pallettizzazione
Conservazione

Logistica

Valori medi
Valore energetico (kJ/kcal)
Grassi
di cui saturi
Carboidrati
di cui zuccheri
Proteine

Sale

Per informazioni: qualita@alimilk.eu

Formaggio fresco a pasta filata - Ciliegina

CIL001

13g (peso netto sgocciolato)

1kg

Latte vaccino pastorizzato, correttore di acidita: acido lattico, sale, caglio
11 giorni dalla data di produzione

E' rappresentato da sei cifre che si identificano con il giorno di scadenza del prodotto
(DDMMYY)

Il prodotto & confezionato in vaschetta per uso alimentare (in polipropilene) termosigillato con
pellicola di plastica termosaldata per uso alimentare.

Cestello in plastica (4pz*1kg) o in cartone (2pz*1kg) a discrezione dell’acquirente.
Pallet EPAL. Dimensioni LxPxH:120x80x146 cm (50 cestelli/40cartoni)
Conservare in frigorifero alla temperatura compresa tra 0°C e +4 °C

Trasporto in automezzo frigorifero alla temperatura compresa tra 0°C e +4 °C

Per 100g di prodotto

979/236
18 9
11 9
0,4 g
0,3 9
18 9
049 g9
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Organolettiche Superficie liscia e lucente, omogenea, di color bianco latte; pasta di struttura fibrosa;
consistenza morbida e leggermente elastica. Odore delicato, gradevole, caratteristico dei
prodotti lattiero caseari freschi.

Microbiologiche Il prodotto rispetta i parametri ed i limiti microbiologici previsti dalla seguente normativa
Comunitaria: Reg. (CE) n. 2073/2005, modificato da ultimo dal Reg. (UE) 2024/2895.

Chimico-fisiche per 100g umidita 55 % proteine totali 20% lipidi totali 19% carboidrati 6%

di prodotto

Il prodotto rispetta i requisiti del Reg. UE 1169/2011.

Allergene

Cereali contenenti glutine e prodotti derivati
Crostacei e prodotti a base di crostacei
Uova e prodotti a base di uova

Pesce e prodotti a base di pesce

Arachidi e prodotti a base di arachidi

Soia e prodotti a base di soia

Latte e prodotti a base di latte

Codice di identificazione sanitaria
Origine del latte

Ultima revisione
METODI DI RICICLO

N AN
= SRR LAY
% PP

OTHER

Per informazioni: qualita@alimilk.eu

Si No Allergene Si No
X Frutta a guscio X
X Sedano e prodotti a base di sedano X
X Senape e prodotti a base di senape X
X Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo X
X Anidride solforosa e solffiti X
X Lupini e prodotti a base di lupini X
X Molluschi e prodotti a base di molluschi X
IT 16/80 UE
ITALIA
29/10/2026
CODICE A BARRE
CIL001|2/3



SCHEDA TECNICA / CIL001

CILIEGINA

13g (peso netto sgocciolato)

% 160 x 260 x 72 mm (altezza)

Misure imballo (lunghezza x larghezza x altezza)

300 x 400 x 205 mm

Vaschette per imballo Imballi per strato Strati per pallet Imballi per pallet Vaschette per pallet

A 8 7 56 224

Misure imballo (lunghezza x larghezza x altezza)

395 x 300 x 88 mm

Vaschette per imballo Imballi per strato Strati per pallet Imballi per pallet Vaschette per pallet

2 8 20 160 320

Pallet: 80 x 120 cm

Peso netto: 4 kg per cestello | 224 kg per pallet in cestelli.

Peso netto: 2 kg per cartone | 320 kg per pallet in cartoni.
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